
 

 

                

 

   

 

  

  

                  Unser Angebot vom  
15.09.2026 bis 16.09.2026 

   

Gyrosgeschnetzeltes 100g      1,55 €  
Gelbwurst  100g      1,55 €  
Bierwurst 100g      1,69 €  
Tsatsiki hausgemacht 100g      1,49 €  
   

 

Wie wäre es mal wieder 
mit einem Wurstsalat! 

 Schweizer 
Wurstsalat 

 Schwäbischer 
Wurstsalat 

 
oder Sie bereiten selbst 
einen zu. Die passenden 
Wurstsorten finden Sie 
bei uns! 
 

17.09.2026 bis 19.09.2026 

   

Schaschlik pfannenfertig 100g      1,55 €  

Pilzlyoner 100g      1,59 € 
Grillschinken 100g      1,99 €  
Gouda 100g      1,45 €  
        

Dienstagsspartüte 

2 Fleischkäse Cordon bleu und  
1 kleine Schinkenwurst  

Stück      5,50 €  

     Unsere Öffnungszeiten 

Montag geschlossen 

Dienstag bis 
Freitag 

7:30 - 18:00 Uhr 

Samstag 6:45 - 12:30 Uhr 

Sonntag Ruhetag 

Marienstraße 37 

73479 Ellwangen 

Telefon: 07961 / 2296 

Fax: 07961 / 564755 

 

www.Metzgerei-Wagner.net 

 



 

 

    

 

Blumenkohl Salat mit Joghurt 

 

Zutaten: 

1 kleiner Blumenkohl, 1 Kohlrabi, 1 Bund Petersilie, 

2rote Zwiebel, 1 Dose Kichererbsen, 100 g gekochter 

Schinken, 6 El Orangensaft, 4 EL Essig, 1 El Honig, 

Salz, Pfeffer, 7 EL Olivenöl, 1 Tl Kreuzkümmel, 150 g 

Vollmilchjoghurt 

 

Zubereitung: 

Blumenkohl putzen, waschen und um den Strunk herum 

grob raspeln. Kohlrabi schälen, waschen und in Stifte 

schneiden. Petersilie waschen und hacken. Zwiebel schälen 

und in Spalten schneiden. Schinken würfeln. Kichererbsen 

in ein Sieb geben und abtropfen lassen. 

Für das Dressing: 

Orangensaft, Essig, Honig, Salz und Pfeffer verrühren. 4 El 

Öl unterschlagen.  

1 El Öl in einer großen Pfanne erhitzen. Zwiebel, Kohlrabi 

und Kichererbsen darin 3 Minuten braten. Mit Salz und 

Pfeffer würzen. Herausnehmen. 

2 El ÖL in der Pfanne erhitzen. Blumenkohl darin 3 

Minuten braten. Mit Salz und Kreuzkümmel würzen. Mit 

Kohlrabigemüse, Schinken und Dressing mischen. Mit Salz 

und Pfeffer abschmecken. 

Joghurt dazu reichen. 

Gutes Gelingen! 

 

 

Wir kochen jeden Tag frisch für sie ein  
Mittagessen, auch zum Mitnehmen! 

Ab 11:30 Uhr bei uns im Laden 

Dienstag 
Grillwürste mit Kraut und 

Schupfnudeln  9,50 € 

Veg: Kartoffeltaschen mit Krautsalat und Dip 8,50 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
  

   

Mittwoch 

Schweinehalssteak mit feiner 

Käsesoße, Rosenkohl und 

Kartoffelgratin 
9,50  € 

Veg: 
Rosenkohl mit feiner Käsesoße und 

Kartoffelgratin  8,50 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
     

Donnerstag 
Würzige Schaschlikpfanne mit Reis und 

Salat  9,50 € 

Veg: Gemüsereispfanne mit Salat   8,50 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
    

Freitag 
Sahnegeschnetzeltes mit Spätzle und 

Salat 9,50 € 

Veg: Kaiserschmarrn mit Apfelmus  8,50 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
   

   

Unsere Theke ist jeden Tag gut gefüllt mit 
Schnitzel, Fleischküchle, Grillbauch, 
Hähnchenschlegel und Fleischkäse 

Immer frisch zubereitet! 

 

  Kleine Runde oder große 

Party! 

Wir bieten Ihnen einen  leckeren und 

zuverlässigen Partyservice! 

Häppchen, Fingerfood, belegte Brötchen 

Warme und kalte Buffetts 

Hausgemachte Desserts 

Wir informieren Sie gerne! 

 Bei Kuchen und Torten für 

besondere Anlässe empfehlen 

wir Ihnen  

Tortenatelier Wagner 

Tortenatelier.Wagner@outlook.de 
 

mailto:Tortenatelier.Wagner@outlook.de

