Unser Angebot vom
03.09.2024 bis 04.09.2024

Grobe Bratwiirste 100g
Gelbwurst 100g
Mortadella 100g
Karottensalat 100g

Dienstagsspartiite

2 kleine panierte Schnitzel und
1 Rostzwiebelleberwurst

Stick 5,10€

05.09.2024 bis 07.09.2024

Schweinehals, auch gefiillt oder als Steak 100g

WeiBwiirste 100g
Fleischkadse, auch zum selberbacken 100g
Hausgemachter Obatzder 100g

1,19€
1,45 €
1,49 €
1,10 €

1,29€
1,39€
1,35€
1,99 €

Ab Dienstag 3.09. gibt

es wieder frische
Kalbsleber !

Wir haben viele leckere
Wourstsorten in unserer Theke

flir Sie vorbereitet, natiirlich
alle hausgemacht!

Knackige Wiirstchen oder
feine Kasesorten finden Sie
auch bei uns!

Hausgemachte Salate runden

unser Angebot ab.

Metzgerei &
Partyservice

ABHER
Genuss pur ! “I”H“ |

Marienstralle 37
73479 Ellwangen

Telefon: 07961 / 2296
Fax: 07961 / 564755

www.Metzgerei-Wagner.net

Unsere Offnungszeiten

Montag geschlossen
Dienstag bis ;.34 _ 1800 Uhr

Freitag

Samstag 6:45 - 12:30 Uhr

Sonntag Ruhetag




Hahnchencurry mit Reis

Zutaten :

400 g Hahnchenfilet, 1 TL Sambal Oelek, 8 El Sojasolie
200 g Basmatireis, Salz, %2 Ananas, 1 Bund
Lauchzwiebel, 250 g Zuckerschoten, 2 EI Ol, 1 El
Currypulver, 1 Tl Briihe, 100 ml Apfelsaft, 1
gestrichener El Speisestarke

Zubereitung:

Hahnchenfilet in diinne Scheiben schneiden. Mit 1 Tl
Sambal Oelek und $ El SojasoRe in einer Schiissel
verriihren und zugedeckt 20 Minuten kalt stellen.

Reis in Salzwasser na<h Packungsanweisung garen.
Ananas in Stiicke schneiden.

Lauchzwiebel in Ringe schneiden.
Zuckerschoten waschen und abtropfen lassen.

2 EL Ol in einer Pfanne erhitzen. Felisch darin unter
Wenden 3 Minuten braten. Herausnehmen. Im
Bratfett Lauchzwiebel und Zuckerschoten kurz
andiinsten. Mit Curry bestauben, kurz anrdsten. 300 |
Wasser und Briihe zufligen. Aufkochen und 5
Minuten kécheln. Ananas und Fleisch zufligen und
weitere 3 Minuten kdcheln.

Apfelsaft mit Starke verriihren in die Pfanne geben
und 1 Minute weiterkdcheln. Mit SojasoRe und
Sambal Oelek abschmecken.

Mit Reis anrichten.

Gutes Gelingen!

Dienstag

Veg:

Mittwoch

Veg:

Donnerstag

Veg:

Freitag

Veg:

Wir kochen jeden Tag frisch fiir sie ein
Mittagessen, auch zum Mitnehmen!
Ab 11:30 Uhr bei uns im Laden

Bratwirste mit Kraut oder Kartoffel-

salat, BratensoRe und Brotchen
Krautschupfnudeln

Spatzle mit SolRe

Schnitzelréllchen mit Kartoffelgratin
und Speckbohnen

Kartoffelgratin mit buntem Gemiise

Spatzle mit SolRe

Linsen, Spatzle und 1 Paar Saiten

Asia Nudelpfanne

Spatzle mit SolRe

% gegrilltes Hdhnchen mit
Kartoffelsalat

Tortellini — Brokkoli Auflauf mit Salat

Spatzle mit Sole

8,50 €

8,00 €

3,00 €

8,50 €

8,00 €

3,00 €

8,50 €

8,00 €
3,00 €

8,50 €

8,00 €

3,00 €

Hahnchenschlegel und Fleischkase

Immer frisch zubereitet!

Wir haben wieder viele leckere
Grillspezialitaten fir Sie vorbereitet!

e Gyrosspielle

e Lendenspiele

e Hdhnchenspielle

e Rinderspielle

e Cevapcici

e Burgerpatties

e Halssteak

e Riickensteak

¢ Rindersteak

e Putensteak

o Grillwiirste

e Oberldnder

e Rote Wirste

o Kaseknacker

e Texaswiirstchen

e Uvm
Probieren Sie auch unser
hausgemachtes Zaziki und unsere
leckere Grillso3e ,,Burger Art”




