Spargelzeit beginnt!

Unser Angebot vom

23.04.2024 bis 24.04.2024
f f Wir haben leckere
Schaschlik pfannenfertig 100g 1,45 € . . .
Lyoner 1008 145¢€ Schinkensorten fiir Sie:
Knackige Saiten 100g 1,55 € e Hinterschinken
Karottensalat 100g 1,15 €

e Grillschinken

e Saftschinken

e Zigeunerbraten

2 Fleischkase Cordon bleu und * Gekochter Hals

1 kleine Gelbwurst e Ellwanger Rauchfleisch
e Lachsschinken

Dienstagsspartiite

Stick 5,10€

Natiirlich gibt es auch das
passende Fleisch dazu!
e Riickensteak

25.04.2024 bis 27.04.2024 * Halssteak
e Rostbraten
Zarter Rostbraten (auch lecker zum . .
Grillen) 100g  2,39€ e Rinderfilet
Ble.rscthken 100g 1,62 € e Schweinefilet
Fleischkdse auch zum selberbacken 100g 1,35 € .
Hausgemachter Obatzder 100g 1,99 € e Putenschnitzel

e Hahnchenbrust

Metzgerei &
Partyservice

Genuss pur!

Marienstralle 37
73479 Ellwangen

Telefon: 07961 / 2296

Fax: 07961 / 564755 SCAN ME

www.Metzgerei-Wagner.net

Unsere Offnungszeiten

Montag geschlossen

Dienstag bis ;.34 _ 1800 Uhr
Freitag
Samstag 6:45 - 12:30 Uhr
Sonntag Ruhetag




Rindergulasch-Eintopf

600 g Mohren, 600 g Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, 600g
Rindergulasch, 150 g durchwachsener Speck, 3 El
Butterschmalz, 2 El Tomatenmark, % L Rotwein, Salz,
Pfeffer, 1 Bund Petersilie, 150 g Creme fraiche

Zubereitung:
Mohren schilen, der Léange nach durchschneiden und in Scheiben
schneiden. Zwiebel und Knoblauch schalen und wirfeln.

Speck in Streifen schneiden.

Schmalz in einem Brater erhitzen. Fleisch und Speck darin 10
Minuten anbraten. Nach 8 Minuten Tomatenmark, Zwiebel,
Knoblauch und Halfte M6hren zugeben. Mit Rotwein abldschen,
aufkochen und 3 Minuten einkdcheln. 1,5 Liter Wasser
dazugeben, aukochen.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Im geschlossenen Brater 2 Stunden
weich schmoren.

Bach 1,2 Stunden (brige Mohren dazugeben.
Abschmecken.

Petersilie hacken. Eintopf mit Creme fraiche und Petersilie
anrichten.

Gutes Gelingen!

Dienstag

Veg:

Mittwoch

Veg:

Donnerstag

Veg:

Freitag

Veg:

Wir kochen jeden Tag frisch fiir sie ein
Mittagessen, auch zum Mitnehmen!
Ab 11:30 Uhr bei uns im Laden
Schweineriickensteak mit feinem

Spargelragout und Rosti

Gemiisereispfanne mit Salat

Spatzle mit SolRe

Herzhafter Sauerbraten mit Semmel-
knodel und Blaukraut

Knoddel mit feinem Pilzrahm und Salat

Spatzle mit SolRe

Geschmalzte Maultaschen mit haus-
gemachtem Kartoffelsalat

Schupfnudelpfanne mit cremigem
Gemiuse
Spatzle mit SolRe

Lasagne mit Salat

Gemiselasagne mit Salat

Spatzle mit Sole

8,50 €

8,00 €

3,00 €

10,50 €

8,00 €

3,00 €

8,50 €

8,00 €
3,00 €

8,50 €

8,00 €

3,00 €

Unsere Theke ist jeden Tag gut gefullt mit
Schnitzel, Fleischkiichle, Grillbauch,
Hahnchenschlegel und Fleischkase

Immer frisch zubereitet!

Wir haben wieder
viele leckere
Grillspezialitaten flir
Sie vorbereitet!




