
 

 

                

 

   

 

  

  

            Unser Angebot vom  
     11.11.2025 bis 12.11.2025 
   

Gyrospfanne 100g      1,49 €  
Gelbwurst 100g      1,49 €  
Lyoner 100g      1,49 €  
Fleischsalat 100g      1,25 €  
   

Schnelle Gerichte für Sie 
vorbereitet: 
 Schweineschnitzel, 

auch paniert 

 Cordon bleu 

 Putenschnitzel 

 Kotelette 

 Halssteak 

 Rückensteak 

 Rostbraten 

 Hähnchenbrustfilet 

 Cevapcici 

 Bratwürste grob und 
fein 

 Oberländer 

 Fleischkäse, auch zum 
selberbacken 

 
 
 

13.11.2025 bis 15.11.2025 

   

Cordon bleu 100g 1,49 € 

Hinterschinken 100g 1,89 € 
Stuttgarter Schinkenwurst 100g 1,59 € 
Butterkäse 100g 1,55 € 
   
        

Dienstagsspartüte 

2 Scheiben Kasseler Rücken und  
1 großer Becher gekochtes Kraut 

Stück      5,50 €  

     Unsere Öffnungszeiten 

Montag Ruhetag 

Dienstag bis 
Freitag 

7:30 - 18:00 Uhr 

Samstag 6:45 - 12:30 Uhr 

Sonntag Ruhetag 

Marienstraße 37 

73479 Ellwangen 

Telefon: 07961 / 2296 

Fax: 07961 / 564755 

 

www.Metzgerei-Wagner.net 

 



 

 

  

Hähnchen Nuss Pfanne 

 

Zutaten: 
200 gReis, Salz, 200 g Champignons, 2 Möhren, 200 g 
Babyspinat, 1 Zwiebel, 50 g Cashewkerne, 2 El 
Mandeln ohne Haut, ½ Bund Kerbel, 2 EL Öl, 3 
Hähnchenfilets à 150 g , Pfeffer 
 
 

Zubereitung : 

Reis in kochendem Salzwasser nach Packungsanweisung 

garen. 

Pilze halbieren, Möhren schälen, und grob raspeln. Spinat 

waschen. Zwiebel schälen und in Streifen schneiden.  

Cashewkerne und Mandeln in einer Pfanne ohne Fett 

rösten. Beides herausnehmen. 

Öl in der Pfanne erhitzen. Hähnchenfleisch im heißen Fett 

pro Seite 6 Minuten braten. Mit Salz und Pfeffer würzen 

und herausnehmen. Pilze im heißen Bratfett unter 

Wenden 6 Minuten kräftig anbraten. Zwiebel zufügen und 

kurz mitbraten. Spinat und Möhren in die Pfanne geben, 3 

Minuten mitbraten. Fleisch grob zerzupfen. Reis abgießen 

Mit dem Fleisch, Cashewkernen und Mandeln in die 

Pfanne geben und untermengen.  

Hähnchenpfanne nochmals abschmecken. 

Mit Kerbel bestreuen. 

Gutes Gelingen! 

Wir kochen jeden Tag frisch für sie ein  
Mittagessen, auch zum Mitnehmen! 

Ab 11:30 Uhr bei uns im Laden 

Dienstag 
Grillteller mit Wedges, Zaziki und 

Krautsalat  
 

8,90 € 

Veg: 
Gnocchies in feinem Bärlauchrahm und 

Salat 8,00 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
  

   

Mittwoch 
Putengeschnetzeltes mit Asiagemüse 

und Reis 11,90  € 

Veg: Gemüsepaella mit Salat  8,00 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
     

Donnerstag 
Geschmälzte Maultaschen mit 

hausgemachtem Kartoffelsalat    8,90 € 

Veg: Gemüseküchle mit Salat  8,00 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 € 
    

Freitag 
Bierkutschergulasch mit Knödel und 

Salat 8,90 € 

Veg: 
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit 

Apfelmus  8,00 € 

  Spätzle mit Soße 3,00 €  
   

   

Unsere Theke ist jeden Tag gut gefüllt mit 
Schnitzel, Fleischküchle, Grillbauch, 
Hähnchenschlegel und Fleischkäse 

Immer frisch zubereitet! 

Kleine Runde oder große Party! 

Wir bieten Ihnen eine leckeren und 

zuverlässigen Partyservice! 

Häppchen, Fingerfood, belegte Brötchen 

Warme und kalte Buffetts 

Hausgemachte Desserts 

Wir informieren Sie gerne! 

 Bei Kuchen und Torten für 

besondere Anlässe empfehlen 

wir Ihnen  

Tortenatelier Wagner 

Tortenatelier.Wagner@outlook.de 
 

mailto:Tortenatelier.Wagner@outlook.de

