Unser Angebot vom
11.11.2025 bis 12.11.2025

Gyrospfanne 100g
Gelbwurst 100g
Lyoner 100g
Fleischsalat 100g

Dienstagsspartiite

2 Scheiben Kasseler Riicken und
1 groRer Becher gekochtes Kraut

Stiick 5,50 €

13.11.2025 bis 15.11.2025

Cordon bleu 100g
Hinterschinken 100g
Stuttgarter Schinkenwurst 100g
Butterkase 100g

1,49 €
1,49 €
1,49 €
1,25 €

1,49 €
1,89 €
1,59€
1,55€

Schnelle Gerichte fiir Sie

vorbereitet:

Metzgerei &

Partyservice

Schweineschnitzel,
auch paniert

Cordon bleu
. Genuss pur!
Putenschnitzel
Kotelette
Halssteak
. Marienstral3e 37
Riickensteak 73479 Ellwangen
Rostbraten Telefon: 07961 / 2296 TV
Hahnchenbrustfilet Fax: 07961 / 564755 SCAN ME
Cevapcici .
. www.Metzgerei-Wagner.net
Bratwiirste grob und
fein Unsere Offnungszeiten
Oberlander
Montag Ruhetag
FIGISChkase, aUCh Zum Diens’Fag bis 7:30 - 18:00 Uhr
Iberbacken rreitag
se Samstag 6:45 - 12:30 Uhr
Sonntag Ruhetag




Hahnchen Nuss Pfanne

Zutaten:

200 gReis, Salz, 200 g Champignons, 2 Mohren, 200 g
Babyspinat, 1 Zwiebel, 50 g Cashewkerne, 2 El
Mandeln ohne Haut, ¥% Bund Kerbel, 2 EL Ol, 3
Hahnchenfilets a 150 g, Pfeffer

Zubereitung :

Reis in kochendem Salzwasser nach Packungsanweisung
garen.

Pilze halbieren, Méhren schalen, und grob raspeln. Spinat
waschen. Zwiebel schélen und in Streifen schneiden.

Cashewkerne und Mandeln in einer Pfanne ohne Fett
rosten. Beides herausnehmen.

Ol in der Pfanne erhitzen. Hahnchenfleisch im heiRen Fett
pro Seite 6 Minuten braten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen
und herausnehmen. Pilze im heiRen Bratfett unter
Wenden 6 Minuten kréaftig anbraten. Zwiebel zufiigen und
kurz mitbraten. Spinat und Méhren in die Pfanne geben, 3
Minuten mitbraten. Fleisch grob zerzupfen. Reis abgieRen
Mit dem Fleisch, Cashewkernen und Mandeln in die
Pfanne geben und untermengen.

Hahnchenpfanne nochmals abschmecken.
Mit Kerbel bestreuen.

Gutes Gelingen!

Dienstag

Veg:

Mittwoch

Veg:

Donnerstag

Veg:

Freitag

Veg:

Wir kochen jeden Tag frisch fiir sie ein
Mittagessen, auch zum Mitnehmen!
Ab 11:30 Uhr bei uns im Laden
Grillteller mit Wedges, Zaziki und

Krautsalat

8,90 €
Gnocchies in feinem Barlauchrahm und
Salat 8,00 €
Spatzle mit SolRe 3,00 €
Putengeschnetzeltes mit Asiagemiise
und Reis 11,90 €
Gemisepaella mit Salat 8,00 €
Spatzle mit Sole 3,00 €
Geschmalzte Maultaschen mit
hausgemachtem Kartoffelsalat 8,90€
Gemisekilchle mit Salat 8,00 €
Spatzle mit SolRe 3,00 €
Bierkutschergulasch mit Knédel und
Salat 8,90€
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit
Apfelmus 8,00€
Spatzle mit SolRe 3,00 €

Unsere Theke ist jeden Tag gut gefullt mit
Schnitzel, Fleischkiichle, Grillbauch,
Hahnchenschlegel und Fleischkase

Immer frisch zubereitet!

Kleine Runde oder grofRe Party!

Wir bieten lhnen eine leckeren und
zuverldssigen Partyservice!

Happchen, Fingerfood, belegte Brotchen
Warme und kalte Buffetts
Hausgemachte Desserts
Wir informieren Sie gerne!

Bei Kuchen und Torten fiir

besondere Anldasse empfehlen
wir lhnen

Tortenatelier Wagner

Tortenatelier.Wagnher@outlook.de
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mailto:Tortenatelier.Wagner@outlook.de

